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BOLLICINE ITALIANE

FRANCIACORTA

Uberti – Erbusco
Francesco I brut
Vitigni: Chardonnay e Pinot nero

35€

Francesco I rosè 
Vitigni: Chardonnay, Pinot bianco, Pinot nero

39€

Magnificentia satèn 2015
Vitigni: Chardonnay

45€

Comarì del salem extra brut 2011
Vitigni: Chardonnay e Pinot bianco

50€

Cherubini - Brescia
Sui Generis Dosaggio Zero
Vitigni: Chardonnay 100%

40€

Subsidium Dosaggio Zero riserva
Vitigni: Pinot nero 50% e Chardonnay 50%

49€

Casa Caterina -Monticelli Brusati 
Cuvèe 36 brut nature s.a.
Vitigni: Chardonnay 100%

40€

Cuvèe 60 brut nature 2013
Vitigni: Chardonnay 100%

50€
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Cavalleri – Erbusco
Brut Blanc de Blancs
Vitigni: Chardonnay 100%

39€

Satèn 2015
Vitigni: Chardonnay 100%

45€

Pas Dosé R.D. 2011 
Vitigni: Chardonnay 100%

49€

Borgo La Gallinaccia – Rodengo Saiano
Brut 2014
Vitigni: Chardonnay 85% e Pinot Nero 15%

30€

Satèn 2013
Vitigni: Chardonnay 100%

30€

Barone Pizzini – Provaglio d'Iseo
Golf 1927
Vitigni: Chardonnay e Pinot nero

30€

Nature edizione 2014
Vitigni: Chardonnay 60% Pinot nero 40%

39€

Satèn edizione 2015
Vitigni: Chardonnay 100%

39€

Mosnel – Camignone, frazione di Passirano
Pas dosé
Vitigni: Chardonnay, Pinot bianco, Pinot nero

36€

EBB extra brut 2012
Vitigni: Chardonnay 100%

59€
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TRENTO DOC

Ferrari – Trento
Perlè 2011
Vitigni: Chardonnay 100%

50€

Perlè bianco 2008
Vitigni: Chardonnay 100%

60€

Perlè rosè 2011
Vitigni: Pinot nero 80% Chardonnay 20%

60€

Giulio Ferrari riserva del fondatore 2006
Vitigni: Chardonnay 100%

100€

Maso Martis – Trento
Brut 
Vitigni: Pinot nero 70% Chardonnay 30%

35€

Brut riserva 2015
Vitigni: Pinot nero 70% Chardonnay 30%

50€

Dosaggio Zero 2015
Vitigni: Pinot nero 70% Chardonnay 30%

45€

Rosè Extra Brut 2015
Vitigni: Pinot nero 100%

45€

Madame Martis 2009
Vitigni: Pinot nero 70% Chardonnay 25% Pinot meunier 5%

90€

Brut Magnum 1,5 l 70€

Furlani – Trento
Alpino vino frizzante sui lieviti
Vitigni: vecchie varietà a bacca bianca

20€

Brut nature metodo interrotto
Vitigni: Chardonnay 75% Pinot nero 25%

30€
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LAMBRUSCHI

Paltrinieri – Sorbara (MO)
Sant’Agata, frizzante
Vitigni: Lambrusco di Sorbara

16€

Radice, rifermentato in bottiglia
Vitigni: Lambrusco di Sorbara

18€

Leclisse, frizzante
Vitigni: Lambrusco di Sorbara

18€

Cantina della Volta – Bomporto (MO)
Brut rosso 2016, metodo classico
Vitigni: Lambrusco di Sorbara 

16€

Rimosso, rifermentato in bottiglia 2017
Vitigni: Lambrusco di Sorbara

20€

Il mattaglio, brut metodo classico
Vitigni: Chardonnay e Pinot nero

30€

Il mattaglio zero, metodo classico
Vitigni: Chardonnay e Pinot nero

35€

La svolta 2012, metodo classico
Vitigni: Lambrusco di Sorbara

30€
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Rosè brut, metodo classico 2014
Vitigni: Lambrusco di Sorbara

30€

Il mattaglio blanc de blancs 2013
Vitigni: Chardonnay 100%

45€

Camillo Donati – Felino (PR)
Lambrusco 2017, vino biologico frizzante
Vitigni: Lambrusco Maestri

25€

Malvasia rosa 2017, vino biologico frizzante
Vitigni: Malvasia di Candia 95% vitigni a bacca rossa 5%

25€

Malvasia secca 2017, vino frizzante
Vitigni: Malvasia di Candia

25€

Podere sotto il noce – Castelvetro (MO)
“Su queste etichette avrei anche voluto far cenno ai bellissimi luoghi che ospitano il Podere e 
all’idea tutta naturale di gestione agronomica e produttiva. Ma mi hanno detto che non si può. E 
allora se avete curiosità sui vitigni e sull’annata, sulla vinificazione e sulle rifermentazioni in 
bottiglia scrivetemi, venite a cercarmi sotto il noce della vigna vecchia. C’è sempre una bottiglia 
che attende di essere stappata.”

Cattabrega, vino frizzante rosato 
Vitigni: Lambrusco Grasparossa 70% Lambrusco di Sorbara 15% 
Trebbiano modenese 15%

24€

Mennabò, vino frizzante rosso
Vitigni: Lambrusco Grasparossa 100%

24€

Saldalama, vino frizzante rosso
Vitigni: Lambrusco Grasparossa 50% Lambrusco di Sorbara 25%
Trebbiano Modenese 25%

29€

Confine, vino frizzante rosso
Vitigni: uve a bacca rossa e bianca tipiche del territorio

35€

Azienda agricola Cinque Campi – (RE)
Cinque campi rosso 2017
Vitigni: Lambrusco di Sorbara

21€

Consorzio dei Lambruschi Modenesi – (MO)
Omaggio a Gino Friedmann 2013
Vitigni: Lambrusco di Sorbara

18€
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BOLLICINE DALL'ITALIA

Les Crêtes – Aymavilles (Valle D'Aosta)
Neblù rosè Metodo Classico
Vitigni: varietà internazionali a bacca nera e Neblù 10%

35€

Cà dei Frati – Sirmione (Lombardia)
Cuvée dei Frati Metodo Classico
Vitigni: Chardonnay e Turbiana

25€

Villa Rinaldi – Soave (Veneto)
Imperiale Brut 2014
Vitigni: Pinot nero 100%

50€

Canevel spumanti – Valdobbiadene (Veneto)
Dosaggio zero Valdobbiadene
Vitigni: Glera 100%

24€

Cartizze DOCG
Vitigni: Glera 100%

30€

Bolè - Faenza (Emilia-Romagna)
Novebolle Romagna DOC spumante
Vitigni: Trebbiano 95% Famoso 5%

20€
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BOLLICINE
FRANCESI

CHAMPAGNE

Ayala – Ay, Vallée de la Marne
Blanc de Blanc 2012
Vitigni: Chardonnay 100%

90€

Nominé Renard – Villevenard, Vallée de la Marne
Brut blanc de blancs
Vitigni: Chardonnay 100%

70€

Francis Orban – Leuvrigny, Vallée de la Marne
Extra brut
Vitigni: Pinot meunier 100%

60€

Jacquesson – Dizy, Vallée de la Marne
Extra brut, cuvée 742
Vitigni: Chardonnay 57% Pinot noir 21% Pinot meunier 22%

80€
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Bollinger – Ay, Vallée de la Marne
La Grand Année 2007
Vitigni: Pinot noir 66% Chardonnay 34%

140€

Henri Giraud – Ay, Vallée de la Marne
Esprit nature
Vitigni: Pinot noir 70% Chardonnay 30%

65€

Blanc de craie
Vitigni: Chardonnay 100%

90€

Rosè Dame-Jane
Vitigni: Pinot noir 70% Chardonnay 30%

120€

Georges Laval – Cumières, Vallée de la Marne
Garennes Extra Brut
Vitigni: Pinot Meunier 100%

85€

Moussé Fils – Cuisles, Vallée de la Marne
L'Or d'Eugène Blanc de Noirs Extra Brut
Vitigni: Pinot meunier 80% Pinot noir 20%

59€

Rosè Effusion Extra Brut
Vitigni: Pinot meunier 92% Pinot noir 8%

59€

Minière F&R – Hermonville, Vallée de la Marne
Brut Zéro Nature
Vitigni: Pinot meunier 45% Pinot noir 28% Chardonnay 27%

69€

André Beaufort – Ambonnay, Montaigne de Reims
Polisy réserve s.a.
Vitigni: Chardonnay 20% Pinot noir 80%

65€

Ambonnay grand cru réserve s.a.
Vitigni: Chardonnay 20% Pinot noir 80%

79€
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Egly Ouriet – Ambonnay, Montaigne de Reims
Brut Tradition Grand Cru
Vitigni: Pinot noir 70% Chardonnay 30%

100€

Les Vignes de Vrigny
Vitigni: Pinot Meunier 100%

95€

Ernest Remy – Mailly-Champagne, Montaigne de Reims
Champagne Blanc de Noir Grand Cru
Vitigno: Pinot noir 100%

80€

Champagne Oxymore 2008
Vitigni: Pinot noir 60% Chardonnay 40%

140€

Taittinger – Reims, Montagne de Reims
Collection Sebastião Salgado 2008
Vitigni: Chardonnay 50% Pinot Noir 50%

250€

Prélude Grands Crus Magnum 1,5 l
Vitigni: Chardonnay 50% Pinot Noir 50%

380€

Dhondt-Grellet – Flavigny, Côte des Blancs
Les Terres Fines Blanc de Blancs Extra Brut
Vitigni: Chardonnay 100%

69€

Jacques Selosse – Avize, Côte des Blancs
“L'uomo possiede un'intrinseca necessità di controllare, di imporre la propria visione. Un bravo 
vigneron deve saper servire la natura, piuttosto che intervenire a modificarla: come un gallerista, il 
cui ruolo consiste nell'aggiungere una cornice e disporre nel modo più accattivante possibile un 
quadro già compiuto”. Anselme Selosse

Initial 
Vitigni: Chardonnay 100%

180€

Vouette et Sorbee – Buxières-sur-Arce, Aube
Blanc d'Argile Extra Brut
Vitigni: Chardonnay 100%

100€
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BORGOGNA

Terres Dorees – Beaujolais
Frv 100, non dosè
Vitigni: Gamay 100%

30€

LOIRA

Domaine des Phothiers – Villemontais
Eclipse rosè 
Vitigni: Gamay Saint Romain 100%

32€

Pierre Bisè – Beaulieu-sur-Layon
Crémant de Loire non dosè 
Vitigni: Chenin blanc 100%

30€
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VINI BIANCHI ITALIANI

VALLE D'AOSTA

Les Crêtes – Aymavilles (AO)
Petite Arvine 2018
Vitigni: Petite Arvine 100%

20€

Cuvée bois 2016
Vitigni: Chardonnay 100%

55€

PIEMONTE

Bruno Giacosa – Neive (CN)
Roero Arneis 2017
Vitigni: Arneis 100%

30€

Albino Rocca – Barbaresco (CN)
Cortese 2017
Vitigni: Cortese 100%

30€

Vietti – Castiglione Falletto (CN)
Roero Arneis 2018
Vitigni: Arneis 100%

25€
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Benito Favaro – Piverone (TO)
Erbaluce di Caluso, Le Chiusure 2017
Vitigni: Erbaluce 100%

28€

Erbaluce di Caluso, 13 mesi 2017 
Vitigni: Erbaluce 100%

30€

Cavallotto – Castiglione Falletto (CN)
Chardonnay 2018
Vitigni: Chardonnay 100%

30€

Ettore Germano – Serralunga d'Alba (CN) 
Nascetta Langhe 2018
Vitigni: Nascetta 100%

27€

Hérzu Langhe Riesling 2017
Vitigni: Riesling renano 100%

30€

Giovanni Rosso – Serralunga d'Alba (CN)
Arneis 2013
Vitigni: Arneis 100%

25€

Ezio Poggio – Vignole Borbera (AL)
Caespes 2018
Timorasso 100%

21€

Archetipo 2016
Timorasso 100%

28€

Walter Massa – Monleale (AL)
“Per fare vini buoni servono tre ingredienti: l'uva, il tempo e il buon senso”

Derthona Timorasso 2017 
Vitigni: Timorasso 100%

27€

Derthona Montecitorio 2013
Vitigni: Timorasso 100%

Marina Coppi – Castellania (AL)
Francesca 2018 
Vitigni: Timorasso 100%

30€
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FRIULI VENEZIA GIULIA 

Un terreno unico, ricco di marne arenarie di
origine eocenica, detto “ponca”, frutto di

stratificazioni millenarie ricche di sali e
microelementi

Terpin – San Floriano del Collio (GO)
Chardonnay 2010
Vitigni: Chardonnay 100%

45€

Sauvignon 2011
Vitigni: Sauvignon blanc 100%

45€

Jackot 2011
Vitigni: Friulano 100%

45€

Skerk – Duino Aurisina (TS)
Malvasia 2016
Vitigni: Malvasia 100%

35€

Vitovska 2016
Vitigni: Vitovska 100%

35€

Ograde 2016
Vitigni: Vitovska, Malvasia, Sauvignon e Pinot grigio

35€

Vignai da Duline – Villanova del Judro (UD)
Pinot grigio 2018
Vitigni: Pinot grigio 100%

35€

Friulano 2017
Vitigni: Friulano 100%

35€

Malvasia Chioma integrale 2018
Vitigni: Malvasia istriana 100%

35€

Damijan Podversic – Gorizia
Ribolla Gialla 2015 50€

Kaplia 2005
Vitigni: Chardonnay 40% Malvasia 30% Nekaj 30%

60€
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Zidarich – Duino Aurisina (TS)
Zidarich Vitovska 2016 40€

Edi Keber – Cormons (GO)
Collio 2017
Vitigni: Friulano 70% Malvasia Istriana 15% Ribolla Gialla 15%

25€

EMILIA
ROMAGNA

Fondo San Giuseppe – Brisighella (RA)
Ciarla 2017
Vitigni: Riesling renano 100%

25€

Téra 2018
Vitigni: Trebbiano 100%

25€

Fiorile 2017
Vitigni: Albana 100%

24€

Vigne di San Lorenzo – Brisighella (RA) 
Campaglione
Vitigni: Trebbiano 100%

20€

Menis
Vitigni: Albana 100%

35€

Mutiliana – Modigliana (FC)
Eccedraco 2018
Vitigni: Chardonnay 50% Trebbiano 50%

29€
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Villa Papiano – Modigliana (FC)
Le tresche 2016
Vitigni: Sauvignon Blanc 100%

20€

Strada corniolo 2017
Vitigni: Trebbiano 100%

25€

Terra 2017
Vitigni: Albana 100%

25€

Az Agricola Orlandi – Predappio (FC) 
Chardonnay 2018
Vitigni: Chardonnay 100%

20€

Noelia Ricci – Predappio (FC)
Brò 2017
Vitigni: Trebbiano 100%

20€

Marta Valpiani – Castrocaro (FC)
Forlì IGP bianco 2018
Vitigni: Albana 100%

18€

Cantina San Biagio Vecchio – Faenza (RA)
Sabbia Gialla 2017
Vitigni: Albana 100%

22€

Leone Conti – Faenza (RA)
La Mia Albana Progetto 1 2018
Vitigni: Albana 100%

22€

Ancarani – Faenza (RA)
Santa Lusa 2016
Vitigni: Albana 100%

24€
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TOSCANA

Il Colombaio – San Gimignano (SI)
Selvabianca 2017
Vitigni: Vernaccia di San Gimignano 100%

20€

MARCHE

Cantina Santa Barbara – Barbara (AN)
“Il vino è un profumo, un sapore, un’arte che scorre nelle mie vene fin da quando ero bambino. Una
vera e propria passione che è cresciuta giorno dopo giorno e che non poteva più essere relegata ai 
soli momenti di svago. Il mio lavoro in banca iniziava, infatti, a starmi sempre più stretto e non 
riusciva a soddisfare la mia curiosità, la mia energia, la mia voglia incontenibile di viaggiare e di 
sperimentare sempre nuove realtà”.

Le Vaglie 2018
Vitigni: Verdicchio 100%

22€

Back to Basics 2017
Vitigni: Verdicchio bio 100%

25€

Classico superiore 2017
Vitigni: Verdicchio 100%

30€

Fattoria San Lorenzo – Montecarotto (AN)
Di Gino 2018
Vitigni: Verdicchio 100%

18€

Le Oche 2017
Vitigni: Verdicchio 100%

25€
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La Monacesca – Matelica (MC)
Terra di mezzo 2012
Vitigni: Verdicchio 100%

25€

Le Caniette – Ripatransone (AP)
Io sono Gaia 2016
Vitigni: Pecorino 100%

30€

Cantine Belisario – Matelica (MC)
Cerro 2018
Vitigni: Verdicchio di Matelica 100%

16€

Bianchello del Metauro 2018
Vitigni: Bianchello 100%

14€

Vigneti B. 2018
Vitigni: Verdicchio di Matelica 100%

18€

Fattoria Nannì – Montefano (MC)
Origini 2016
Vitigni: Verdicchio dei castelli di Jesi 100%

25€

ABRUZZO

Vigne di Trebbiano piantate nel 2003 dall'azienda
Valle Reale, lungo la strada che conduce al borgo

medievale di Capestrano, provincia dell'Aquila

Az Agricola Rabasco – Pianella (PE)
La Salita 2016
Vitigni: Trebbiano 100%

30€
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De Fermo – Loreto Aprutino (PE)
Pecorino d'Abruzzo 2016
Vitigni: Pecorino 100%

30€

Valle Reale – Popoli (PE)
Trebbiano d'Abruzzo 2018
Vitigni: Trebbiano 100%

20€

Vigna del convento 2015
Vitigni: Trebbiano 100%

50€

Tenute Agricole Masciarelli – Chieti
Castello di Semivicoli 2016
Vitigni: Trebbiano 100%

30€

CALABRIA

Cantine Benvenuto – Vibo Valentia
Zibibbo 2017 presidio Slow Food
Vitigni: Zibibbo 100%

25€

Ceraudo – Crotone
Petelia 2015
Vitigni: Greco bianco 50% Mantonico 50%

30€

SICILIA

Marco De Bartoli – Marsala e Pantelleria
Grappoli del Grillo 
Vitigni: Grillo 100%

35€

Integer Grillo 2017
Vitigni: Grillo 100%

40€

Integer Zibibbo 2017
Vitigni: Zibibbo 100%

40€
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VINI BIANCHI FRANCESI

ALSAZIA

Cave vinicole de Hunawhir
Riesling réserve 2017
Vitigni: Riesling 100%

24€

Gewurztraminer réserve 2017
Vitigni: Gewurztraminer 100%

27€

Riesling grand cru Rosacker 2016
Vitigni: Riesling 100%

39€

Gewurztraminer grand cru Schoenenbourg 2015
Vitigni: Gewurztraminer 100%

39€

Domaine Gerard Neumeyer
Les Hospices 2018
Vitigni: Riesling 100%

30€

Grand Cru Bruderthal 2017
Vitigni: Riesling 100%

45€

Piccolo appezzamento dei 200 ettari
lavorati da la Cave vinicole de Hunawhir, 
vicino a Colmar nel cuore dell'Alsazia.

CHABLIS

Domaine Gautheron 
Chablis vieilles vignes 2016
Vitigni: Chardonnay 100%

30€
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BORGOGNA

Chateau Fuissè
Bourgogne 2016
Vitigni: Chardonnay 100%

35€

Michel Bouzereau 
Bourgogne 2017
Vitigni: Chardonnay 100%

40€

Bachelet-Monnot
Bourgogne Blanc 2017
Vitigni: Chardonnay 100%

40€

Domaine Alain Gras
Saint Romain Blanc 2017
Vitigni: Chardonnay 100%

60€

Domaine Guy Amiot
Bourgogne Cuvée Flavie 2017
Vitigni: Chardonnay 100%

30€

Chassagne Montrachet Vieilles Vignes 2017
Vitigni: Chardonnay 100%

90€

Domaine Roy – Auxey-Duresses
Auxey-Duresses Le Val 1er cru 2015
Vitigni: Chardonnay 100%

65€

Colline di Chardonnay di proprietà del 
Domaine Guy Amiot nel comune di 
Chassagne-Montrachet; Domaine che dal 
1920 ha cominciato a scrivere la storia
di questo comune
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BEAUJOLAIS

Chateau du Chatelard 
Bourgogne blanc 2018
Vitigni: Chardonnay 100%

30€

RODANO

Michel Chapoutier 
Belleruche blanc 2017
Vitigni: grenache blanc, clairette e bourboulenc 

25€

Domaine Jean Claude Marsanne 
Ardeche blanc 2016
Vitigni: Viognier 100%

45€

LOIRA

Domaine Aux Moines
Savennières Roche aux Moines 1998
Vitigni: Chenin Blanc 100%

79€
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VINI BIANCHI
TEDESCHI

Villa Wolf – Wachenheim
Gewürztraminer 2017
Vitigni: Gewürztraminer

24€

Riesling dry 2017
Vitigni: Riesling 100%

24€

Kerpen – Mittelmosel,
Mosella
Handpicked 2017
Vitigni: Riesling 100%

20€

Riesling trocken 2016
Vitigni: Riesling 100%

30€

Riesling spatlese 2003
Vitigni: Riesling 100%

30€

Benedict Loosen Erben – Mosella
Riesling Auslese 1985
Vitigni: Riesling 100%

70€
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VINI ROSATI ITALIANI

LOMBARDIA

Cà dei Frati – Sirmione (BS)
Rosa dei Frati 2018
Vitigni: Groppello, Marzemino, Sangiovese, Barbera

20€

PIEMONTE

Proprietà Sperino – Lessona (BI)
Rosa del rosa 2018
Vitigni: Nebbiolo 90% Vespolina 10%

25€

EMILIA ROMAGNA

Fondo San Giuseppe – Brisighella (RA)
Ésor 2014
Vitigni: Chardonnay 90% Moscato rosa 10%

20€

ABRUZZO

Tenute Agricole Masciarelli – Chieti
Villa Gemma cerasuolo d’Abruzzo 2018
Vitigni: Montepulciano 100%

21€

CALABRIA

Cantine Benvenuto – Francavilla Angitola (VV)
Cielo 2017
Vitigni: Calabrese 100%

20€
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VINI ROSSI ITALIANI

VALLE D'AOSTA

Les Crêtes – Aymavilles (AO)
Mon rouge
Vitigni: a bacca rossa autoctoni e internazionali

20€

Pinot nero 2018
Vitigni: Pinot nero 100%

25€

Nebbiolo sommet 2016
Vitigni: Picotendro 100%

45€

TRENTINO ALTO ADIGE

Brunnenhof Mazzon – Mazzon (BZ)
Pinot nero riserva 2017
Vitigni: Pinot nero 100%

28€

LOMBARDIA

Borgo La Gallinaccia – Rodengo Saiano
Colmo dei Colmi 2013
Vitigni: Cabernet Sauvignon 50% Cabernet Franc 30% Merlot 20%

35€
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VENETO

Villa Rinaldi – Soave (VR)
Ripasso della Valpolicella 2015
Vitigni: Corvina, Molinara e Rondinella

45€

Maior 2000
Vitigni: Corvina, Molinara e Rondinella

100€

Romano Dal Forno – Cellore d'Illasi (VR)
Valpolicella superiore monte Lodoletta 2012                                
Vitigni: Corvina 70% Rondinella 20% Croatina 5% Oseleta 5%

110€

FRIULI VENEZIA GIULIA

Edi Keber – Cormons (GO)
Merlot 2015
Vitigni: Merlot 100%

39€

Primosic – Oslavia (GO)
Murno Merlot 2013
Vitigni: Merlot 100%

30€
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PIEMONTE

I vini del Nord: Carema e Gattinara

Cantina dei produttori del Nebbiolo di Carema – Carema (TO)
Carema riserva 2014
Vitigni: Nebbiolo 100%

35€

Società agricola Chiussuma – Carema (TO)
Carema 2016
Vitigni: Nebbiolo 100%

60€

Azienda vitivinicola Nervi – Gattinara (VC)
Gattinara DOCG 2015
Vitigni: Nebbiolo 100%

55€

Gattinara vigna Molsino 2014
Vitigni: Nebbiolo 100%

99€

Gattinara vigna Valferana 2014
Vitigni: Nebbiolo 100%

99€
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Travaglini – Gattinara (VC)
Gattinara 2012
Vitigni: Nebbiolo 100%

38€

Gattinara 2015
Vitigni: Nebbiolo 100%

34€

Gattinara riserva 2013
Vitigni: Nebbiolo 100%

45€

Barolo e
Barbaresco

Bruno Giacosa – Neive (CN)
Dolcetto d'Alba 2017
Vitigni: Dolcetto 100%

30€

Vigna Valmaggiore nebbiolo 2016
Vitigni: Nebbiolo 100%

49€

Albino Rocca – Barbaresco (CN)
Dolcetto d'Alba 2017
Vitigni: Dolcetto 100%

20€

Barbera d'Alba 2017
Vitigni: Barbera 100%

20€

Barbera d'Alba 'Gepin' 2015
Vitigni: Barbera 100%

30€

Barbaresco 2015
Vitigni: Nebbiolo 100%

39€
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Produttori del Barbaresco – Barbaresco (CN)
Nebbiolo 2017
Vitigni: Nebbiolo 100%

24€

Barbaresco 2015
Vitigni: Nebbiolo 100%

35€

Barbaresco riserva Asili 2014
Vitigni: Nebbiolo 100%

50€

Barbaresco riserva Muncagota 2014
Vitigni: Nebbiolo 100%

50€

Barbaresco riserva Rabajà 2014
Vitigni: Nebbiolo 100%

50€

Cà del Baio – Treiso (CN)
Barbaresco Autinbej 2015
Vitigni: Nebbiolo 100%

40€

Barbaresco Asili 2015
Vitigni: Nebbiolo 100%

60€

Barbaresco Vallegrande 2014
Vitigni: Nebbiolo 100%

60€

Barbaresco Vallegrande 2015
Vitigni: Nebbiolo 100%

60€

Oddero – La Morra (CN)
Barbaresco Gallina 2015
Vitigni: Nebbiolo 100%

50€

Barolo 2014
Vitigni: Nebbiolo 100%

50€

Prunotto – Alba (CN)
Costamiòle Nizza riserva 2015
Vitigni: Barbera 100%

40€

Giovanni Rosso – Serralunga d'Alba (CN)
Nebbiolo 2015
Vitigni: Nebbiolo 100%

28€

Barolo 2014
Vitigni: Nebbiolo 100%

45€
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Ettore Germano – Serralunga d'Alba (CN)
Barbera d'Alba 2017
Vitigni: Barbera 100%

20€

Langhe nebbiolo 2017
Vitigni: Nebbiolo 100%

22€

Cappellano – Serralunga d'Alba (CN)
"Nel 1983 chiesi al giornalista Sheldon Wasserman di non pubblicare il punteggio dei miei vini. Così
fece, ma non solo, sul libro "Italian Noble Wines" scrisse che chiedevo di non far parte di classifiche 
ove il confronto, dagli ignavi reso dogma, è disaggregante termine numerico e non condivisa 
umana fatica. Non ho cambiato idea, interesso una ristretta fascia di amici-clienti, sono una piccola
azienda agricola da circa 20 mila bottiglie l'anno, credo nella libera informazione, positiva o 
negativa essa sia. Lotto per un collettivo in grado d'esprimere ancor oggi solidarietà contadina a 
chi, da Madre natura, non è stato premiato. È un sogno? Permettetemelo” 

Barbera d'Alba vigna Gabutti 2013
Vitigni: Barbera 100%

35€

Barolo piè rupestris 2013
Vitigni: Nebbiolo 100%

90€

Massolino – Serralunga d'Alba (CN)
Dolcetto d'Alba 2018
Vitigni: Dolcetto 100%

18€

Barbera d'Alba 2016
Vitigni: Barbera 100%

20€

Nebbiolo 2017
Vitigni: Nebbiolo 100%

27€

Barolo 2015
Vitigni: Nebbiolo 100%

45€

Barolo Margheria 2014
Vitigni: Nebbiolo 100%

75€

Barolo vigna Rionda 2004
Vitigni: Nebbiolo 100%

130€

Schiavenza – Serralunga d'Alba (CN)
Barbera d'Alba 2016
Vitigni: Barbera 100%

21€

Barolo Broglio 2014
Vitigni: Nebbiolo 100%

45€
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Vietti – Castiglione Falletto (CN)
Dolcetto 2017
Vitigni: Dolcetto 100%

24€

Freisa vivace 2017
Vitigni: Freisa 100%

27€

Perbacco Langhe Nebbiolo DOC 2017
Vitigni: Nebbiolo 100%

30€

Barbera Vecchia Vigna Scarone 2017
Vitigni: Barbera 100%

59€

Barolo Castiglione 2014
Vitigni: Nebbiolo 100%

59€

Cavallotto – Castiglione Falletto (CN)
Barbera d'Alba Vigna del Cuculo 2016
Vitigni: Nebbiolo 100%

32€

Nebbiolo 2017
Vitigni: Nebbiolo 100%

35€

Barolo Bricco Boschis 2015
Vitigni: Nebbiolo 100%

70€

Barolo Bricco Boschis 2011
Vitigni: Nebbiolo 100%

75€

Suggestivi scorci di Langa dai vigneti bricco 
Boschis dell'azienda Cavallotto, Castiglione 
Falletto

Conterno Fantino – Monforte d'Alba (CN)
Langhe Nebbiolo 2016
Vitigni: Nebbiolo 100%

28€

Barbera d'Alba 2016
Vitigni: Barbera 100%

25€

Barolo Vigna del Gris  2013
Vitigni: Nebbiolo 100%

89€
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Giacomo Conterno – Monforte d'Alba (CN)
Barbera d'Alba Cascina Francia 2016
Vitigni: Barbera 100%

55€

Barbera d'Alba Cascina Francia 2017
Vitigni: Barbera 100%

50€

Barolo Francia 2015
Vitigni: Nebbiolo 100%

190€

Barolo Arione 2015
Vitigni: Nebbiolo 100%

190€

Giacomo Fenocchio – Monforte d'Alba (CN)
Barolo Bussia 2012
Vitigni: Nebbiolo 100%

70€

Barolo DOCG 2014
Vitigni: Nebbiolo 100%

45€

Cascina Fontana – Monforte d'Alba (CN)
Dolcetto d'Alba 2017
Vitigni: Dolcetto 100%

16€

Nebbiolo 2017
Vitigni: Nebbiolo 100%

27€

Barbera 2016
Vitigni: Barbera 100%

22€

Barolo 2014
Vitigni: Nebbiolo 100%

49€

Vigneti Massa – Monleale (AL)
Monleale rosso 2011
Vitigni: Barbera 100%

30€

Monleale rosso 2001
Vitigni: Barbera 100%

45€

Marina Coppi – Castellania (AL)
Sant'Andrea 2018
Vitigni: Barbera 90% Croatina 10%

25€
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EMILIA ROMAGNA

“La vera voce della mia terra è quella che canta con i suoi vini” 
Tonino Guerra

Leone Conti – Faenza
Neverwalkalone, Romagna Sangiovese Superiore 2017, biologico 20€

Gallegati – Faenza
Corallo Rosso, Romagna Sangiovese Superiore 2017 18€

Corallo Nero, Romagna Sangiovese Riserva 2011 24€

Cantina San Biagio Vecchio – Faenza
Porca Loca!, Romagna Sangiovese Superiore 2016 18€

Ancarani – Faenza
Biagio Antico, Romagna Sangiovese Superiore 2018 20€
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Ca' Longa – Forlì 
Michelangiolo, Romagna Sangiovese Superiore Riserva 2015 28€

Ca' di Sopra – Forlì 
Crepe, Romagna Sangiovese Superiore 2017 18€

Remel, Rosso 2016 24€

Marzeno, Sangiovese Superiore Riserva 2015 28€

Marta Valpiani – Castrocaro Terme
Romagna Sangiovese Supeiore 2017 18€

Crete Azzurre, Romagna Sangiovese 2016 25€

Villa Bagnolo – Castrocaro Terme
Valdila, Romagna Sangiovese Superiore Riserva 2015 32€

Utis 2014
Vitigni: Cabernet Sauvignon francese

40€

Mutiliana – Modigliana
Ibbola, Romagna Sangiovese 2015 29€

Tramazzo, Romagna Sangiovese 2015 29€

Eccedraco 2016
Vitigni: Pinot nero

29€

Villa Papiano – Modigliana
Le Papesse, Romagna Sangiovese Superiore 2018 biologico 20€

I Probi, Romagna Sangiovese Superiore Riserva 2015 biologico 25€

Noelia Ricci – Predappio 
Romagna Sangiovese Superiore 2018 20€

Romagna Sangiovese Superiore Godenza 2016 25€
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Fattoria Nicolucci – Predappio
I Mandorli, Romagna Sangiovese 2018 15€

Tre Rocche, Sangiovese Superiore 2017 18€

Vigna del Generale, Sangiovese Superiore 2016 34€

Vigna del Generale, Magnum 2015-2016 80€

Orlandi – Predappio
La Solfatara, Romagna Sangiovese Riserva 2015 25€

Lucarè, Forlì Rosso IGT 2015
Vitigni: Sangiovese, Cabernet Sauvignon e Merlot

20€

Maestroso, Romagna Sangiovese Riserva 2015 30€

“Colline ricoperte da vecchie 
vigne e permeate da antiche 
miniere di zolfo, terreni magri, 
calcarei, ciottolosi, da cui solo la 
tenacia della vite e di chi la 
coltiva sa trarre un ottimo 
frutto”

Chiara Condello - Predappio
Sangiovese Superiore 2016 28€

Le Lucciole 2015-2016
Vitigni: Sangiovese 100%

60€

Giovanna Madonia – Bertinoro
Fermavento, Romagna Sangiovese 2016 18€

Ombroso, Romagna Sangiovese Riserva 2015 28€

Sterpigno, 2008
Vitigni: Merlot

28€
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Villa Venti – Roncofreddo 
Primosegno, Romagna Sangiovese Biologico 2016 19€

Riserva, Romagna Sangiovese Superiore Riserva Biologico 2013 28€

Podere Vecciano – Rimini
Terra volta, 2016 biologico
Vitigni: Merlot, Cabernet e syrah

18€

San Patrignano – Rimini
Ora, Romagna Sangiovese 2016 17€

Montepirolo 2016
Vitigni: Cabernet Sauvignon

25€
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TOSCANA

Montebetti Gualandi – Poppiano (FI)
Chianti bio 2015, invecchiato in botti di rovere per 14 mesi
Vitigni: Canaiolo, Trebbiano, Sangiovese, Colorino

20€

Jurij Fiore – Lamole (FI)
Chianti Classico 2015
Vitigni: Sangiovese 100%

79€

Podere Poggio Scalette – Greve in Chianti (FI)
Chianti Classico 2017
Vitigni: Sangiovese 100%

25€

Capogatto 2015
Vitigni: Cabernet sauvignon 25% Cabernet franc 25% Merlot 25% Petit verdot 25%

59€

Il Carbonaione 2014
Vitigni: Sangiovese 100%

59€

Le Ragnaie – Montalcino (SI)
Troncone 2015, Rosso IGT
Vitigni: Sangiovese 100%

24€

Rosso di Montalcino 2015
Vitigni: Sangiovese 100%

30€
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Castello di Ama – Gaiole in Chianti (SI)
Il Chiuso 2016
Vitigni: Pinot Nero 100%

35€

Chianti Classico Ama 2017
Vitigni: Sangiovese 100%

30€

Chianti Classico Ama 2008
Vitigni: Sangiovese 100%

70€

Chianti Classico Ama 2006
Vitigni: Sangiovese 100%

70€

Chianti Classico Ama 2005
Vitigni: Sangiovese 100%

70€

Podere Le Boncie – Castelnuovo Berardenga (SI)
Le trame 2014
Vitigni: Sangiovese, Colorino, Mammolo

40€

Castell'in Villa – Castelnuovo Berardenga (SI)
Chianti Classico 2014
Vitigni: Sangiovese 100%

30€

Fattoria le Casalte – Sant'Albino (SI)
Rosso di Montepulciano 2015
Vitigni: Prugnolo Gentile 80% Canaiolo 15% Mammolo 5%

29€

Ciacci Piccolomini d'Aragona (SI)
Rosso di Montalcino 2016
Vitigni: Sangiovese 100%

25€

Brunello di Montalcino 2013
Vitigni: Sangiovese 100%

55€

Le Potazzine – Montalcino (SI)
Rosso di Montalcino 2016
Vigneti: Sangiovese 100%

39€

Brunello di Montalcino 2013
Vitigni: Sangiovese 100%

90€
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Terre del Marchesato – Castagneto (LI)
Bolgheri 2015
Vitigni: Cabernet Sauvignon 60% Merlot 30% Syrah 10%

30€

Tarabuso 2016
Vitigni: Cabernet Sauvignon 100%

40€

Tenuta San Guido - Castagneto (LI)
Le Difese 2017
Vitigni: Cabernet Sauvignon 70% Sangiovese 30%

30€

Guidalberto 2017
Vitigni: Cabernet Sauvignon 60% Merlot 40%

59€

Sassicaia 2016
Vitigni: Cabernet Sauvignon 85% Cabernet Franc 15%

250€

Antonio Camillo – Manciano (GR)
Morellino di Scansano 2018
Vitigni: Sangiovese 100%

21€

Ciliegiolo DOC 2018
Vitigni: Ciliegiolo 100%

21€

MARCHE 

Oasi Degli Angeli – Cupra Marittima (AP)
Kurni 2015
Vitigni: Montepulciano 100%

115€

Le Caniette – Ripatransone (AP)
Morellone, Rosso Piceno Superiore 2013 bio
Vitigni: Montepulciano 70% Sangiovese 30%

30€

Cinabro, Rosso Marche 2013
Vitigni: Bordò 100% piante centenarie

100€
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ABRUZZO

Rabasco – Pianella (PE)
Cancelli, rosso a fermentazione spontanea 2013
Vitigni: Montepulciano 100%

25€

Azienda Marina Palusci – Pianella (PE)
Plenus, Montepulciano d'Abruzzo 2015 20€

Valle Reale – Popoli (PE)
Montepulciano d'Abruzzo 2017 20€

Tenuta Masciarelli – San Martino sulla Marrucina (CH)
Marina Cvetic, 2016 Montepulciano d'Abruzzo Riserva 30€

Montepulciano d'Abruzzo 2016 20€

CALABRIA

Cantine Benvenuto – Francavilla Angitola (VV)
Terra, Calabria rosso 2017
Vitigni: Magliocco 50% Greco Nero 50%

20€

SICILIA

Cos – Vittoria (RG)
Cerasuolo di Vittoria 2015
Vitigni: Nero d'Avola 60% Frappato 40%

30€
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VINI ROSSI
FRANCESI

COTEAUX CHAMPENOIS

Domaine Pouillon et Fils
Mareuil Rouge Premier Cru 2015
Vitigni: Pinot Noir 100%

89€

Georges Vesselle
Bouzy Rouge 2008
Vitigni: Pinot Noir 100%

60€

Franck Pascal
Confiance 2014
Vitigni: Pinot Noir 70% e Pinot Meunier 30%

60€

Egly – Ouriet
Ambonnay rouge Vieilles Vignes 2016
Vitigni: Pinot Noir 100%

200€
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LOIRA

Domaine des Pothiers
Côté Roannaise La Chapelle
Vitigni: Gamay 100%

39€

Serge et Bruno Sourdais – Chinon
Le Chene Vert 2017
Vitigni: Cabernet franc 100%

30€

Les Cornuelles Vielles Vignes 2015
Vitigni: Cabernet franc 100%

40€

BORDEAUX

Chateau des Laurets - Puisseguin
Chateau des Laurets 2015
Vitigni: Merlot 80% Cabernet franc 20%

40€

Chateau des Laurets Baron 2015
Vitigni: Merlot 100%

80€

Chateau Bonnet – Grezillac
Chateau Bonnet 2015
Vitigni: Merlot 50% Cabernet sauvignon 50%

25€

Chateau Bonnet Reserve 2014
Vitigni: Merlot 50% Cabernet sauvignon 50%

35€

SUD-OVEST

Clos de Gamot
Cahors 2015
Vitigni: Cuvée di vigne centenarie

59€
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BORGOGNA

Domaine Stéphane Magnien - Morey-Saint-Denis
Morey-Saint-Denis vieilles vignes 2017
Vitigni: Pinot Noir 100%

80€

Domaine Michel Gros – Vosne-Romanée
Bourgogne 2013
Vitigni: Pinot Noir 100%

50€

Vosne-Romanée 2013
Vitigni: Pinot Noir 100%

139€

Domaine Confuron Cotedidot – Vosne-Romanée
Vosne-Romanée 2014
Vitigni: Pinot Noir 100%

100€

Domaine Georges Chicotot – Nuits Saint Georges
Bourgogne 2017
Vitigni: Pinot Noir 100%

35€

François Gay et Fils – Chorey-les-Beaune
Bourgogne 2017
Vitigni: Pinot Noir 100%

39€

43



Domaine Arnoux - Chorey-les-Beaune
Chorey-lès-Beaune “Les Beaumonts” 2016
Vitigni: Pinot Noir 100%

50€

Alox-Corton “Les Chaillots” 2017
Vitigni: Pinot Noir 100%

70€

Corton Grand Cru “Le Rognets” 2016
Vitigni: Pinot Noir 100%

150€

Domaine Philippe Bergeret – Pommard
Bourgogne 2017
Vitigni: Pinot Noir 100%

32€

Vaudoisey Creusefond – Pommard
Bourgogne rouge 2017
Vitigni: Pinot Noir 100%

32€

Auxey-Duresses 2017
Vitigni: Pinot Noir 100%

49€

Pommard 2014
Vitigni: Pinot Noir 100%

59€

Pommard Croix Blanche 2014
Vitigni: Pinot Noir 100%

59€

Ballot Millot - Meursault
Volnay Santenots 2016
Vitigni: Pinot Noir 100%

100€

Volnay Taillepieds 2012
Vitigni: Pinot Noir 100%

100€

Domaine Alain Gras – Saint Romain
Saint Romain Rouge 2017
Vitigni: Pinot Noir 100%

60€

Jean Marc Vincent - Santenay
Santenay 2016
Vitigni: Pinot Noir 100%

70€
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Domaine Bruno Lorenzon - Mercurey
Les Champs Martin 1er Cru 2016
Vitigni: Pinot Noir 100%

60€

BEAUJOLAIS

Chateau Thivin Cote de Brouilly
Reverdon 2018
Vitigni: Gamay 100%

30€

Les Griottes de Brulhié 2018
Vitigni: Gamay 100%

39€

Clos Bertrand 2018
Vitigni: Gamay 100%

39€

JURA

Chateau d'Arlay
Trousseau 2016
Vitigno: Trousseau 100%

50€

Domaine de la Borde
Arbois Pupillin Ploussard 2018
Vitigni: Poulsard 100%

45€

RODANO

Domaine Jean-Claude Marsanne
Saint Joseph 2016
Vitigni: Syrah 100%

55€

Pic & Chapoutier
Côte du Rhône 2017
Vitigni: Grenache, Syrah

25€

M. Chapoutier
Belleruche 2017
Vitigni: Grenache, Syrah

25€
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VINI ROSSI DAL MONDO

GERMANIA

Riedlin - Baden
Rot 2014
Vitigni: Pinot Nero 100%

55€

SUDAFRICA

Somerbosch - Stellenbosch
Shiraz 2016
Vitigni: Syrah 100%

25€

CALIFORNIA

Sebastiani – Sonoma
Zinfandel 2014
Vitigni: Zinfandel 76% e il restante se lo dividono Syrah, Malbec, Barbera e Petit Verdot

30€
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Cascina Fontana – Monforte d'Alba
Nebbiolo 2017 25€

La Stoppa – Piacenza
Macchiona 2006
Vitigni: Barbera 50% Bonarda 50%

45€

Macchiona 2009
Vitigni: Barbera 50% Bonarda 50%

39€

Macchiona 2011
Vitigni: Barbera 50% Bonarda 50%

35€

Barbera 2010
Vitigni: Barbera 100%

30€

Malvasia dolce frizzante
Vitigni: Malvasia 100%

25€

Radikon – Gorizia
Slatnik 2017
Vitigni: Chardonnay 80% Tocai friulano 20%

35€

Merlot 2004 (50 cl) 80€

Emidio Pepe - Teramo
Trebbiano d'Abruzzo 2017 49€

Pecorino 2017 69€

Montepulciano d'Abruzzo 2017 50€
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Arianna Occhipinti - Ragusa
Sp 68 bianco 2018
Vitigni: Moscato di Alessandria 60% Albanello 40%

30€

Sp 68 rosso 2018
Vitigni: Frappato 70% Nero d'Avola 30%

30€

Il Frappato 2017 40€

Siccagno Nero d'Avola 2016 40€

Tenute Dettori – Sassari
Dettori rosso Renosu 25€
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VINI PASSITI 

dall'Italia...

Emilia Romagna

Cinque Campi – (RE)
Tribülê 2015, 500 ml
Vitigni: Moscato bianco, Moscato giallo, Malvasia

45€

Villa Venti – Roncofreddo (FC)
Apeyron, 375 ml
Vitigni: Famoso 100%

45€

Gallegati – Faenza (RA)
Regina di cuori 2012, 375 ml
Vitigni: Albana 100%

30€

San Biagio Vecchio – Faenza (RA)
ANFORghettabol, 500 ml
Vitigni: vitigno bianco autoctono

30€

Leone Conti – Faenza (RA)
Nontiscordardime 2011, 500 ml
Vitigni: Albana 100%

45€

Oro et Laboro, 750 ml
Vitigni: Albana e Sauvignon Blanc

30€

Piemonte

Cascina Fonda – Neive (CN)
Moscato d'Asti 'Bel Piano' 2016, 375 ml 15€
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Veneto

Villa Rinaldi – Soave (VR)
Recioto della Valpolicella 2000, 375 ml
Vitigni: come previsti da disciplinare

60€

Puglia

Franco Di Filippo – Trani 
Moscato di Trani Estasi 2013, 500 ml 25€

Dal mondo...

Germania

Kerpen – Mittelmosel, Mosella
Eiswein 2016, 375 ml
Vitigni: Riesling 100%

70€

Francia

Pierre Bisè – Beaulieu-sur-Layon (Loira)
Coteaux du Layon Rochefort 2017, 750 ml
Vitigni: Chenin Blanc 100%

39€

Les Rouannières 2016, 500 ml
Vitigni: Chenin Blanc 100%

45€

Moulin Touchais – Doué-la-Fontaine (Loira)
Coteaux du Layon 2000, 750 ml
Vitigni: Chenin Blanc 100%

79€
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Sauternes

Château St. Hélène
Sauternes Chateau St. Hélène, 750 ml
Vitigni: Sémillon 75%, Sauvignon 23%, Muscadelle 2%

40€

Château Simon - Barsac
Sauternes 2014, 750 ml
Vitigni: Sémillon 90% Muscadelle 2%  Sauvignon Blanc 8%

40€

Château du Rayne Vigneau – Bommes
“Questo è un vino che mi sono regalata quando abbiamo aperto l'Osteria nel 2012. Un vino da 
saper cogliere e comprendere, perchè ogni bottiglia di vino giovane, o vecchia che sia, ha una 
storia e un vissuto alle sue spalle, da capire, rispettare e apprezzare; come ogni persona più un vino
invecchia più porta dentro di sè conoscenze ed esperienze, che sarà fantastico scoprire e 
condividere con le persone che più si amano”. 
Valentina Grandotti

Sauternes 1998, 750 ml
Vitigni: Sémillon 70% Sauvignon Blanc 30%
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